Hare Kri$na,

Omlouvame se za chybu v kuchafce 108 receptd od Gévindy na str. 65 u receptu jogurtova polévka
(Karhi). Ingredience uvedené v seznamu neodpovidaji tém, které jsou uvedeny v postupu. Uvedeny
seznam ingredienci se omylem okopiroval z receptu na str. 66 (polévka Mili-juli).

U jogurtové polévky ma byt spravné toto:

3 polévkové Izice (60 ml) prosaté cizrnové mouky (mUze byt i hrachova mouka z Krisnova dvora, nebo
v nouzi hladka pSeni¢nd)

2 hrnky (cca 500 ml) vody

1 velky bily jogurt (380-500 ml)

1/2 €ajové Izicky kurkumy

1 Cajova lIzic¢ka cukru

1 Cajova lzicka soli

2 polévkové Izice (40 ml) ghi nebo oleje

1-2 ¢ili, rozdrcené

1 Cajova Izitka nastrouhaného Cerstvého zazvoru

1-2 bobkové listy

1 Cajova lzicka feckého sena

1/4 Cajové lIzicky (1 ml) = Spetka asafoetidy

1 polévkova Izice nasekané koriandrové nati (I1ze vynechat)

cca 1/2 litru zeleniny dle volby - Cerstvé nebo mrazené fazolové lusky pfipadné kofenova Ci jina
zelenina

Mouku je nutné s vodou rozmichat postupné - nejdfive pfidat jen troSku vody a do vzniklé husté
kasicky pak pfilit dal$i vodu.



